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◆令和３年１１月１８日、第6回食品添加物の不使用表示に関するガイドライン検討会がオン
ライン開催され、「食品添加物の不使用表示の類型化について」が検討されました。
次回７回目は１２月９日に「食品添加物の不使用表示に関するガイドライン(案)について」検
討される予定です。
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【最近の法改正等のお知らせ】 最近の気になる改正等の情報
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消費者庁HPの情報から作成

Ｐａｇｅ１

※続きはＰａｇｅ１-２，3（会員）で記載しています。

食品表示基準上、添加物が不使用である旨の表示に関する特段の規定はなく、現状では、食品関連
事業者が任意で「無添加」、「不使用」等の表示を行っており、その種類は多岐に渡っていることから、表
示の一つずつについて表示禁止事項に該当するか否か確認を行うことは困難です。このため、店舗調
査で得られた商品写真を活用し、「誤認を生じさせるおそれのある食品添加物の不使用表示」について
11の類型項目の作成がなされました。

検討会の趣旨 食品添加物の不使用表示については、食品表示基準
（平成27年内閣府令第10号）第９条に規定された表示

禁止事項に該当するか否かのメルクマール（判断基
準）となるガイドラインを策定することとされた。

①無添加表示 ②人工・合成・化学調味料表示 ➂使用不可の添加物表示 ④全不使用表
示 ⑤不使用なのに代替の同目的の添加物を使用 ⑥不使用なのに代替の同目的の原材
料を使用 ⑦無添加＝安全表示 ⑧無添加＝美味表示 ⑨予期しない添加物の表示 ⑩過
度に無添加の強調表示 ⑪加工助剤・キャリーオーバーの使用に反し不使用表示
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体系的に理解し実務に役立てる

※続きはＰａｇｅ２-２～８（会員）で記載しています。

【食品表示案内】 表示禁止事項について



コラム【ちょっと深く、考える】 植物油脂等の原材料名について
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名称 食用大豆油

原材料名

Ｐａｇｅ３

※ 解説はＰａｇｅ３-２～３（会員）で記載しています。

名称 食塩

原材料名

名称 上白糖

原材料名

ア 大豆

イ 大豆粗油

ウ 食用大豆油

ア さとうきび

イ 原料糖

ウ 砂糖

ア 海水

イ 塩

ウ 海塩

（天日塩を使用）

■ 下記の植物油、砂糖、食用塩の食品の原材料名はどのようなものが適切だと思い
ますか？
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著作権法によりこう食品法令の事前の許可なしに複写・引用等の使用は禁止されています。

Copyright© 2012 こう食品法令. All Rights Reserved.

（編集後記） 年会員の会費で当ＨＰが運用されています。年会員限定のサービスを希望される方は、
お手数ですがお問い合わせフォームから、年会員（月にコーヒー１杯の価格相当分です）の登録をお
願いいたします。ご理解賜りますようお願い申し上げます。

会員の皆様には実務に役立つ定期機関紙をお送りしております。また、法令等の実務上のご質問も
承ります。また、日頃の疑問点の判断資料として当コンサルをご利用くだされば幸甚です。実務上で
困った時のご相談もお待ちしております。
２０２１年（令和３年）も実務に役立つ情報発信をして参ります。
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とすると、教育を受けるということはど
のようなことなのか。それは、自然な先
取観念を個々のものに自然本性にか
なうようにあてはめ、あるものはわれわ
れの力の及ぶものであり、あるものは及
ばないものであるということ、そのような
区別のしかたを学ぶことである。
（エピクテトス「人生談義」（國方訳）


